Ouverture de la boutique et de I’espace de dégustation :

- Pendant la période estivale (15 mai -15 sept) : les vendredi,
samedi et dimanche de 15 heures a 19 heures

- Hors période estivale : le vendredi de 16 heures a 19
heures, le samedi de 15 heures a 19 heures et le dimanche
de 15 heures a 18 heures

Visite de D’atelier de production :

- Pendant la période estivale (15 mai -15 sept) : les vendredi,
samedi et dimanche de 14 heures a 15 heures

- Hors période estivale : les samedi et dimanche de 14
heures a 15 heures

En dehors de ces horaires et pour les groupes, nous consulter !

é\_ Accessible aux personnes a mobilité réduite

La Plaine 63300 ESCOUTOUX
TéL : 04 73 51 97 40
email : atelierdumalt@orange.fr
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Dégustation - Visites ludiques
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A 7 km de Thiers,
10 km de Courpiere
et 50 km de Clermont-Ferrand

Située dans
un petit coin de nature, face a la chaine des Puys,

notre fabrique de bieres est installée dans un
ancien atelier de coutellerie.

Authenticité

Nous vous proposons des bieres de caractére brassées
selon des méthodes
traditionnelles.

Eau de source, malt, houblon
et levure : un produit artisanal
sans additif, ni conservateur

Convivialité

Nous vous invitons a déguster
nos bieres dans un cadre
simple et convivial.

Nous vous accueillons pour vous faire découvrir
notre métier dans le cadre de
visites ludiques.




