
BONBONS DE CHOCOLATS, 
ORANGETTES & MENDIANTS
par Michel Morand
TARIF : 39 €/personne 
HORAIRES : 10h00 à 12h30 ou 14h00 à 16h30

AU PROGRAMME :
- Réalisation des orangettes, mendiants, bonbons de chocolat, 
pralinés et ganaches, tempérage et gestes techniques.

SAM

19
OCT

LES MACARONS
par Michel Morand
TARIF : 29 €/personne
HORAIRES : 10h00 à 12h30 ou 14h00 à 16h30

AU PROGRAMME :
– Macarons chocolat et framboise.

SAM

22
JUIN

LES VIENNOISERIES 
par Michel Morand
TARIF : 29 €/personne 
HORAIRES : 10h00 à 12h30 ou 14h00 à 16h30

AU PROGRAMME :
– Fabrication du levain, beurrage et tourage de la pâte,  
façonnage et mise à la pousse et cuisson.

SAM

14 
SEPT

LES PETITS-FOURS
par Michel Morand
TARIF : 29 €/personne 
HORAIRES : 10h00 à 12h30 ou 14h00 à 16h30

AU PROGRAMME :  
- Tuiles aux amandes, madeleines, financiers,  
cigarettes russes etc

SAM

28 
SEPT

BRADERIE DE LA PAMPARINA
HORAIRES : 9h00 - 19H00
La boutique fait sa déballe de bonnes affaires  
et des produits à prix minis devant votre  
boutique du centre-ville.

SAM

06
JUILL

TARTE À LA BOUILLIE  
 & FLAN PÂTISSIER
par Michel Morand
TARIF : 29 €/personne 
HORAIRES : 10h00 à 12h30 ou 14h00 à 16h30

AU PROGRAMME :
- L’iconique dessert thiernois contre le célèbre flan pâtissier 
français. Fabrication des pâtes et crèmes. 

SAM

27
AVR

TARTE CITRON MERINGUÉE 
par Michel Morand
TARIF : 29 €/personne 
HORAIRES : 10h00 à 12h30 ou 14h00 à 16h30

AU PROGRAMME :
– Réalisation de la pâte sablée, crème citron et meringue.

SAM

08
JUIN

SALON COUTELLIA  
Du Côté de chez Fanny est présent 
au salon Coutellia. Des offres de la 
coutellerie Rousselon Sabatier sur 
le stand de la marque ainsi qu’à la 
boutique du centre-ville.

SAM 

18
+ 

DIM

19 
MAI

LES CHAMPIGNONS,  
BALADE EN FORÊT
par Léo Fafournoux
TARIF : 49 €/personne 
HORAIRES : 15h00 à 18h00

AU PROGRAMME :  
- « Sous bois » Sabayon au cèpes , poêlé de champignons, 
tuiles au blé noir ;
- Velouté de champignons, cèpes rôti.

SAM

21
SEPT

PLAT DE FÊTES   
BOEUF WELLINGTON
par Léo Fafournoux
TARIF : 59 €/personne 
HORAIRES : 15h00 à 18h00

AU PROGRAMME :  
- Le boeuf Wellington et son millefeuilles de pommes de terre.

SAM

12
OCT

REVISITE DE GRANDS  
CLASSIQUES 
par Léo Fafournoux
TARIF : 49 €/personne 
HORAIRES : 15h00 à 18h00

AU PROGRAMME :  
- Les poireaux vinaigrette 2.0 ;
- Cannelloni d’escargots, persillade.

SAM

07
SEPT

LES TRUFFES NOIRES  
ET LE BOEUF 
par Léo Fafournoux
TARIF : 59 €/personne 
HORAIRES : 15h00 à 18h00

AU PROGRAMME :
- Velouté de céleri au truffes ;
- Purée de topinambour truffée, filet de boeuf, chips de 
topinambour.

SAM

11
JAN

RECETTES LÉGÈRES AUTOUR  
DES HERBES SAUVAGES
par Léo Fafournoux
TARIF : 49 €/personne 
HORAIRES : 15h00 à 18h00

AU PROGRAMME :
- Les salades légères, haricots, tomates, céréales ;
- Gargouillou de légumes, juste cuissons et bouillon.

SAM

15
JUIN

LES ARTICHAUTS ET LE FOIE 
GRAS DE LIMAGNE 
par Léo Fafournoux
TARIF : 59 €/personne 
HORAIRES : 15h00 à 18h00

AU PROGRAMME :
- Raviole de foie gras et artichauts ;
- Artichauts confits, foie gras poêlé, crème d’artichaut.

SAM

25
MAI

ANNIVERSAIRE DU MAGASIN 
TARIF : GRATUIT  
HORAIRES : 9h00 - 19h00

Pour fêter les 9 ans de la boutique  
une remise de -20% sur les articles de votre 
choix (hors petit électroménager)  vous sera  
accordée ce jour là seulement.

SAM

26
OCT

HORAIRES ESTIVALS
BOUTIQUE DU CENTRE VILLE 

TOUS LES JOURS EN JUIN, JUILLET & AOÛT 
HORAIRES : 9h00 à 19h00 sans interruption 

OUVERT  
LES DIMANCHES 01, 08, 15 et 22 DÉCEMBRE 

dans votre boutique en bas de ville
HORAIRES : 9h00 à 12h30 et de 14h00 à 19h00 

OUVERT  
LES DIMANCHES 15 et 22 DÉCEMBRE 
dans votre boutique en centre ville 
HORAIRES : 10h00 à 12h30 et de 14h00 à 19h00 

FOIES GRAS 
Pensez à commander vos foies gras crus,  
mi-cuits, vos tournedos, aiguillettes  
et magrets de canards 

EN
NOV

et
DÉC

ÉCLAIRS ET RELIGIEUSES 
par Michel Morand
TARIF : 29 €/personne 
HORAIRES : 10h00 à 12h30 ou 14h00 à 16h30

AU PROGRAMME :  
- Réalisation de la pâte à choux, pochage, crème et glaçage.

SAM

13 
AVR

GALETTE DES ROIS 
par Michel Morand 
TARIF : 29 €/personne 
HORAIRES : 10h00 à 12h30 ou 14h00 à 16h30

AU PROGRAMME :
- Détrempe, tour, façonnage et sa frangipanne.

SAM

04
JANV

LES ASPERGES ET LE VEAU
par Léo Fafournoux
TARIF : 49 €/personne 
HORAIRES : 15h00 à 18h00

AU PROGRAMME :
- Entrée végétale autour de l’asperge, sabayon au persil ;
- Le filet de veau en croûte d’herbe, jus herbacé, asperge  
juste cuite.

SAM

06
AVR


